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Lactose biologique

FICHE TECHNIQUE
NOM DU PRODUIT Lactose biologique
CODE INTERNE LC009
CODE DOUANIER
REFERENCE 5305
INDICE / DATE DE REVISION 00-15/01/2018

Caractéristiques organoleptiques :

Apparence Poudre cristalline, homogéene, sans
grumeaux

Couleur Blanc/jaundtre

Odeur Absence d'odeurs éfrangeres

Gout Absence de goUts étrangers

A/ A7 L Bl WQNUMCAY A [MdAY A L Bl WANWVMIAY 4
Caractéristiques physiques :

Parametres Valeurs Méthodes
pH 45-7 VDLUFA C 8.2 modifié
Particules > 500 um (%) 5.0 Tamis
Particules < 63 um (%) 9.0 Tamis

A/ A L Bl \NKNVMAY A [MCAY A L R WAV MEAY 4
Caractéristiques chimiques :

Parameétres Valeurs Méthodes
Protéines (N x 6.38) (%) Max 0.30 VDLUFA C 30.2
Lactose (%) Min 99.00 VDLUFA C 20.2.3
Cendres a 550°C (%) Max 0.30 VDLUFA C 10.2
Eau a 87°C (%) Max 0.50 VDLUFA C 35.6

A/ A7 L Bl WKONVMAY A [MGAY A R R WMV MGAY 4
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Caractéristiques microbiologiques :

Parametres Valeurs Méthodes
Coliformes (/9) Absent VDLUFA M 7.2.2.3
Entérobactéries (/9) <10 VDLUFA M 7.4.2
Germes totaux (/9) < 5000 VDLUFA M 6.3.2
Levures (/9) <100 VDLUFA M 7.7.2
Moisissures (/9) <100 VDLUFA M 7.7.2
Salmonelles (/259) Absent ASU, LO0.00-20

(externalisé)

A/ A L Bl WONVMGAY A AV A L Bl WKNW MG
Allergenes :
Céréales contenant du gluten et produits dérivés -
Crustacés et produits dérivés -
Céleri et produits dérivés -
Poissons et produits dérivés -
Arachides et produits dérivés -
Fruits  coques et produits dérivés -
Lait et produits dérivés (lactose inclus) +
Graines de sésame et produits dérivés -
Soja et produits dérivés -
CEufs et produits dérivés -
Moutarde et produits dérivés -
Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de > 10mg/kg -
ou >10 mg/l exprimés en SO2
Lupin et produits dérivés -
Mollusques et produits dérivés -

A/ A L Bl WKONWVMIAY A" [BJAY A R Bl WRNWY M
Durée de vie:

18 mois dans I'emballage d’origine, non ouvert, conservation dans un endroit
frais et sec.

A/ A L Bl WONVMAY A AV A L Bl WKNWMdA
OGM:

Ce produit n'est pas un organisme génétiqguement modifié (OGM), ne
contient pas, n'est pas fabriqué a partir d'OGM, ne contient pas
d’ingrédients/additifs a base d’OGM.

Le produit n'est donc soumis & aucun étiquetage selon VOC 1829/2003 CE ou
VO 1830/2003 CE.

A/ A 1 Bl WKQNVMAY A [NAY A 1 R WKW MG
Ces valeurs sont fournies d titre indicatif et ne constituent pas une garantie. Nous vous
suggérons d'évaluer le produit avant utilisation.
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‘|l Distribué par: Kerr France -~
2 Rue Auguste Blanqui—59250 Halluin France !
Tél: 03 20 28 90 00 - Fax 03 20 28 90 02

E-mail info@kerrfrance.com
Web www.kerrfrance.com = www.naturage.fr \
@/’ KF cerlifié par FR-BIO-01 {3} “
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